
PERFIL 
OG: 1051 

IBU: 36 

EBC: 12,8 

ABV: 5,3% 

INGREDIENTES 
4,0kg Malte Pilsen (3,5 EBC) 

0,5Kg Malte Munich I (14 EBC) 

0,25Kg Caramunich I (90 EBC) 

30g Nugget (13,0%) 

30g Azzaca (15,0%) 

60g Equinox (15,0%) 

2 envelopes  BRY-97 Lallemand  

MOSTURA 

Água inicial: 20L  

660 C por 60 minutos 

LAVAGEM 

Água de lavagem: 10L 

760 C  

FERVURA 

60’                                                                                   25’                                                          0’ 

                                                                                30g Nugget 

FERMENTAÇÃO/MATURAÇÃO 

ENVASE 
Primming com açúcar 6g/L.  10 dias em temperatura ambiente.

APA ACERVA-AL      20 LITROS
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DRY HOP: 

30g  Azzaca 

60g Equinox
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